
Réservation au 03.85.38.00.88

Menu de Noël à emporter

Verrine saumon fumé, crème combava, 
vinaigrette betterave-framboise et radis red meat

Suprême de pintade “excellence mieral”, sauce vin jaune et morilles,
crêpes parmentières et légumes.

Buchette praliné-clémentine, nappage cacao,
macaron caramel beurre salé.

55€

Raviole de foie gras, velouté de marron, 
poire confite au safran et noisettes grilées

-Un acompte de 50% est demandé à la réservation.

-A retirer le 24 Décembre  avant 12h.

A emporter:

Foie gras de canard mi-cuit:    12€/100gr
Saumon fumé maison:              8€/100gr
Escargot en persillade (6pces):       6€   

-A déguster le 24 au soir ou le 25 à midi.
-Fiches explicatives fournies

Disponible  du 2/12 au 24/12

-A commander avant le 20 Décembre


