MENU DINER SAINT VALENTIN

Menu servi uniquement le 14 Février au soir.

77 €

« Mise en bouche »
Panna-cotta de foie gras, magret fumé,
poire pochée au safran, macaron mangue.

Saint-Jacques grillées, butternut fondant,
velouté de topinambourg a I'huile de noisette.
Cassolette de joue de lotte et homards,
émulsion de carapaces et petits [égumes.

——

Parmentier de queue de boeuf, jus de cuisson au cassis,
fondue de poireaux.

-

Entremet pistache, gelée hibiscus-framboise,
ganache montée Tonka et sorbet cacao.

Planche de fromages affinés, confiture de légumes maison et noix (supp. 10€ en menu)

Réservation uniquement en ligne sur notre site internet avec empreinte de carte bancaire.
Heure d'arrivée entre 19h30 et 20h30.



